CHAMPAGNE

Pothelet-Margouillat

Cuvée GRANDE RESERVE
100% Meuniers - BRUT Zéro

ASSEMBLAGE
100% Pinot Meunier dont 50% de vins de réserve.

VINIFICATION

en cuves inox thermo-régulée
fermentation malolactique partielle
passage au froid et filtration sur plaques

ELEVAGE

Les bouteilles sont élevées en cave «sur lattes» donc sur
lies pendant 24 mois au minimum et jusqu’a 36 mois.
Elles se reposent au moins 6 mois apres le dégorgement.

DOSAGE
0 g/ litre de sucre

La VENDANGE en Champagne est manuelle

cHampacne | DEGUSTATION
| POthEle,t"Ma gouillat a déguster trés fraiche, notre Cuvée BRUT ZERO
' accompagne les poissons, les crustacés; elle met

BRUT Z
7 également en valeur les plats froids et les tartares.

Disponible en Bouteille (75cl)
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